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RESUMO

Este trabalho aborda a determinag&o de antocianinas em polpas de morango
industrializadas visando comparacdo com as polpas naturais e confirmar se, de fato,
o0 processamento industrial promove a degradacdo desse componente como
esperado teoricamente. Utilizou-se a técnica do diferencial de pH para a
determinacdo das antocianinas nas polpas através de espectrometria de UV-Vis. Os
resultados indicaram que existe uma grande reducdo desse composto no produto

industrializado em relacéo ao natural.

INTRODUCAO

A coloracdo dos produtos naturais ocorre em sua grande maioria, devido a
presenca de substancias fendlicas pertencentes a classe dos flavonoides, sendo as
antocianidinas consideradas uma das classes de flavondides mais importantes
(HARBORNE, 1994). Dentre os derivados das antoticianidinas encontram-se as
antocianinas, definida como uma das principais substancias responsaveis por
pigmentos coloridos presentes em plantas, flores, frutos tais como uva, cereja,

morango, acai, macéa, jaboticaba, e outros (HAYASHI, 1962).
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Algumas caracteristicas que podemos citar das antocianinas incluem a forte
absorcdo na regido visivel do espectro, e as mudancas de suas estruturas em
diferentes pH's. Pesquisas comprovam que aos seres humanos ela é benéfica por
apresentar acdo antioxidante, combatendo a acdo de radicais livres produzidos.
Essa acéo contribui na prevencédo de doencas cardiovasculares, inibem o processo
de inflamac&o cardiovascular, e auxiliam na prevencdo do cancer e de sua

progressao.

O uso deste composto apresenta restricbes devido & sensibilidade a acidez,
oxigénio, luz dentre outros fatores (LOPES, 2002), consequentemente sua obtencéo
(extracdo, purificacdo, quantificacdo) ocorre na quantidade e qualidade néo
esperada. A fim de alcancar solucbes viaveis para estes problemas torna-se
necessario pesquisas para aprimorar as técnicas de extracdo, purificacdo, e
quantificacdo (STRINGHETA,1991).

O objetivo deste trabalho foi a quantificacdo de antocianinas totais presentes
na polpa de morango comercializada em mercados da regido de Pouso Alegre,
visando relacionar com as composicoes presentes em frutos naturais. Para isso,

utilizou-se um método de analise por espectrometria de UV-Vis.

MATERIAL E METODOS

Materiais: polpa de morango adquirida em mercados de Pouso Alegre,
solugcédo tampao em pH 1,0, solugdo tampao em pH 4,5; Espectrofotbmetro UV-Vis
Cary — 60 Agilent Technologies, béquer de 100 mL, centrifuga, 2 tubos de ensaio
descartaveis de 15 mL, pHmetro de bancada, pipeta eletrdnica, pisseta com agua

destilada, pipeta graduada.

Procedimento experimental: A amostra de polpa foi descongelada em um
forno  microondas por aproximadamente 30 segundos. Inseriram-se
aproximadamente 14 mL da amostra em tubos para centrifugacdo (Figura 1).
Centrifugaram-se as amostras por 20 minutos com a rotacdo de 4000 RCF (Forca
Centrifuga Relativa).



Figura 1 — Polpa de morango a ser centrifugada.

Realizara-se 2 analises em duas dilui¢cdes e pHs distintos.

e Analise 1: Diluiu-se 200 pL da polpa de morango com 3,5 mL de solucéo
tampao em pH 1,0.

e Analise 2: Dilu-se 200 uL da polpa de morango com 3,5 mL de solugéo
tampao em pH 4,5.

Determinacdo da concentracdo de antocianinas: A concentracdo total de
antocianinas foi determinada utilizando o método do diferencial de pH (GIUSTI e
WROLSTAD, 2001). Neste método, a absorbancia foi medida por UV-Vis (utilizou-se
0 equipamento Cary 60 — Agilent Technologies) num intervalo de 200 a 800 nm em
padrdes de pH 1,0 e 4,5, para cada amostra de polpa. A Equacao 1 foi utilizada para
medir a absorbancia da amostra.

A= (A\ﬁs—méx - A700)pH:1,0 - (A/IS -max A700) pH=4,5
(Equacéo 1)

Em que Avismax € @ maxima absorbancia em 510 nm e Ao € a absorbancia
em 700 nm. Assim, a concentracao de antocianina monomeérica podera ser calculada
utilizando a Equacéao 4.2.

_ AxMW x DF x1000
exL (Equacéo 2)

Ca

Em que A é a absorbéancia obtida pela Equacéo 4.1, MW é a massa molar

média da antocianina (433,2 g mol™), € é a absortividade molar (22400 L mol™* cm™),



DF é o fator de diluicdo da amostra inserida no equipamento de analise e L € o

caminho Gptico da cubeta.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A Figura 2 ilustra o espectro de absorbéancias obtido para a amostra diluida.
Com base nesta figura, percebe-se que em pH 1,0 um pico na regido do visivel foi
obtido. No entanto, em “pH 4,5”, ndo obteve-se um pico nesta regido. Esse resultado
pode ser atribuido a baixa diluicdo da amostra utilizada e, também, a um valor de pH
diferente dessa faixa medido. Esse pH, na verdade, foi de aproximadamente 5,0,
sugerindo que o tampao utilizado néo foi tdo eficiente. De qualquer modo, em virtude
desse trabalho apresentar resultados preliminares, sera considerada a absorbancia
em 510 nm do espectro em pH 4,5 como maxima nessa regido, a fim de obter a

concentracéo de antocianina (mesmo que apresente um pequeno erro de medida).
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Figura 2 — Espectro de UV-Vis obtido para a determinacdo da concentragéo de

antocianinas na amostra de polpa.

Os valores de absorbancias obtidos foram, em pH 1,0: 0,375 (510 nm) e
0,072 (700 nm); em pH 4,5: 0,162 (510 nm) e 0,074 (700 nm). Assim, calculou-se a
absorbancia da amostra através da Equacédo 1, em que um valor igual a 0,215 foi
obtido. A partir desse valor, obteve-se a concentragdo de antocianina através da
Equacédo 2, em que o valor foi de 72,76 mg/L. Alguns trabalhos disponiveis na

literatura relataram concentracdes de antocianinas de até 237 mg/L em polpas



naturais da fruta (KUSKOSKI e ASSUERO, 2006). O resultado preliminar desta
pesquisa sugere que este componente foi bastante degradado no processo de

industrializacéo.

CONCLUSOES

Este trabalho apresentou resultados preliminares da determinacdo da
concentracdo de antocianinas em polpas de morango industrializadas por UV-Vis.
Conclui-se, a partir dos resultados, que as polpas comercializadas na regido de
Pouso Alegre apresentam concentragées de antocianinas bastante inferiores ao
produto natural, sugerindo que o processo de industrializacdo promove uma alta

degradacao destes compostos.
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