onm
H
A FEDERAIS EEE INSTITUTO FEDERAL

NOS 2eesiz01s EE  sul de Minas Gerais

102 Jornada Cientifica ,

\‘
— e Tecnologlca

7° Simposio da ; . % STON \
Pés-Graduagao N N
r RN S S L B ISSN 2319-0124

ANALISE FISICA E GRANOLUMETRICA DE CAFES SUBMETIDOS A DIFERENTES
PROCESSAMENTOS DE POS COLHEITA

Matheus L. Costal; Allisson A. FERREIRAZ; Paula T. SANTINI3; José Marcos A. de
MENDONQA“; Luciana M. V. L. MENDON(;AS'

RESUMO

Na pos-colheita do café, podem ser obtidos diferentes padroes de gréos devido a adogdo de técnicas e uso de
equipamentos que possibilitem a separacdo dos frutos por estagio de maturacéo, possibilitando-se, assim, a formagéao de
lotes de café mais homogéneos, quando comparados ao lote de café sem essa separagdo (mistura de frutos). Diante deste
objetivou-se avaliar a influéncia da separagdo de frutos em diferentes estagios de maturacdo e da altura da leira de
secagem, por meio da avaliacdo da classificacdo fisica e granulométrica do café beneficiado gréo cru. Foi utilizado
frutos colhidos por meio de derrica manual no pano e submetidos a 14 tratamentos com trés repeti¢do cada tratamento.
Apos secagem os cafés foram classificados de acordo com a Classificagdo Oficial Brasileira (COB). O processamento
pos colheita influenciou diretamente na classificagdo e na granulometria do café beneficiado grdo cru. Tendo destaque
para as amostras maduras com um alto rendimento de peneira, € menor classificagdo em defeito que as demais. Os
métodos de secagem contribuem diretamente na formagéo de graos defeituosos quando existem condigdes irregulares.

Palavras-chave: Maturacdo; Separacdo; Secagem.

1. INTRODUCAO

Os lotes de sementes de café sdo constituidos, normalmente, por diferentes tipos de
sementes: chatas, mocas, conchas e triangulares e, também, por diversos tipos de materiais
indesejaveis (frutos inteiros, sementes mal formadas, sementes quebradas, sementes sem endocarpo
e impurezas) que podem interferir tanto na pureza fisica quanto na qualidade do lote. A ocorréncia
de diferentes tipos de sementes, em proporc¢des distintas no lote, é uma caracteristica determinada
geneticamente, podendo ser também influenciada por fatores ambientais, como nutri¢do da planta e
condigdes climéticas desfavoraveis na fase de frutificacéo, dentre outros (MULLER, et al., 2013).

Segundo Borém (2008), o processamento do café possibilita a separacdo de frutos em lotes
homogéneos, favorecendo o processo de secagem e proporcionando a eliminagdo de frutos com

potencial para a formacdo de defeitos. Relatam que a qualidade da bebida de uma amostra de café
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depende da proporcdo de grdos deteriorados e do grau de deterioracdo desses grdos, sendo
recomendada do ponto de vista da melhora da qualidade, a eliminacdo de grdos defeituosos
(catacdo), visto isso, 0 processo de separacdo de graos e as praticas de secagem que proporcionam
menores indices de catacdo em uma amostra sdo aqueles que irdo proporcionar um café de melhor

qualidade.

Diante deste contexto, este trabalho foi desenvolvido com o objetivo de avaliar a influéncia
da separacdo de frutos em diferentes estddios de maturacdo e da altura da leira de secagem dos

frutos, por meio da avaliacdo da classificacéo fisica do café beneficiado grao cru.

2. MATERIAL E METODOS

Foi colhido café (Coffea arabica), da cultivar Catuai amarelo, por derrica manual no pano,
em lavouras localizadas no IFSULDEMINAS Campus Muzambinho. No setor de Pds-colheita
realizou-se as operacOes para obtengdo dos tratamentos: 1)MFLB- mistura de frutos leira baixa;
2)MFLA- mistura de frutos leira alta; 3)BN- bdia natural; 4)V+M- 35% verde+Maduro 5) B-
boinha; 6)PN- passa natural; 7)MN- maduro natural, 8)MFS- maduro fermentado seco; 9)MFA-
maduro fermentado em agua; 10)MD- maduro descascado; 11)MDP- maduro despolpado; 12)PD-
passa descascado; 13)VN- verde natural; 14)\VVC- verde cana.

A classificacdo dos defeitos do café foi realizada a partir de 300 gramas de amostra de
acordo com o Regulamento técnico de identidade e de qualidade para a classificacdo do café
beneficiado gréo cru (BRASIL, 2003). Foram considerados os defeitos de natureza intrinseca, sendo
0s grdos pretos, os ardidos, os verdes, os conchas, os mal granados, os quebrados e os brocados. O
total foi obtido pela somatéria da equivaléncia de todos os defeitos. O total foi obtido pela
somatoria da equivaléncia de todos os defeitos.

E na granulometria, os tratamentos foram passados em diferentes peneiras para ver 0s
tamanhos dos graos e sua forma, que sdo de chatos e mocas, e séo elas: chato 19, 18, 17, 16, 15, 14,
13, 12. Os mocas sdo: 13, 12, 11, 10, 09, 08. E também sdo separados por tamanho, que sdo, chatos
gratdo que sdo 19,18,17, médio; 16,15, miado; 14, 13 12, e 0s mocas graudos que sd0:13,12, médio:
10, miado: 09, 08.

Os dados foram analisados por meio do software Sisvar (FERREIRA, 2011) e submetidos ao
teste de F e Scott Knott a 5% de probabilidade.

3. RESULTADOS E DISCUSSOES
As amostras dos tratamentos de cafés maduros apresentaram baixos valores de defeitos e

catacdo em %, e esses valores foram baixos devido a separacao dos lotes, influenciando diretamente
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na homogeneidade dos frutos cerejas. As amostras de cafés verdes apresentaram maiores
porcentagem de defeitos, ou seja, maior catacdo. Pois, o fruto verde apresenta grande potencial para
formacdo de gréos defeituosos. Nos tratamentos boia e boinha houve uma maior porcentagem de
defeitos ardidos e mal granados, pois eles sdao formados de gréos de baixa qualidade que sofreram
algum tipo de fermentacdo. O tratamento verde+35% maduro mais os leiras altas e baixa,
apresentou um teor muito alto de defeitos ardidos, preto verde, verde, mal granado, pois foram
originados de misturas de frutos. A altura da leira de secagem, ndo influenciou no numeros de
defeitos e nem catacdo das amostras. Ressalta-se a importancia de observar a porcentagem de
maturacdo dos frutos para iniciar a colheita do café, e para obter um produto final de maior
qualidade com menores indices de defeitos e catacdo. (NADALETI, et al., 2013).

Cortez (2001), afirma que as fermentacGes que ddo origem aos cafés de baixa qualidade,
podem ser controladas pela correta aplicacdo do processo de secagem, sendo as boas praticas de
secagem importante na obtencdo de menores indices de defeitos e de melhor qualidade.

As amostras de cafés verdes e boias teve maior % de gréo nas peneiras para chato graido 18
e 17. As amostras dos frutos maduros e mistura de frutos, de café apresentaram um dos maiores
valores para grdos graido e médio. As amostras contendo cafés maduro apresentaram um dos
maiores indices de cafés chato graido, sendo esses lotes com grande potencial para obtencdo de
uma bebida de qualidade, bem como de maior valor agregado. Este fato estd de acordo com
Matiello et al (2010), que citam o café maduros como sendo a matéria prima ideal para a obtencéao
de um café com bebida de qualidade.

Brasil (2003) ressalta a valorizagdo dos lotes com maior quantidade de grdos chato graudo.
A altura da leira de secagem ndo influenciou no tamanho dos grdos. O que obteve o maior
rendimento de grdos, foi o chato graddo, destacando-se o passa natural. Por ser formado lote com
amostras madura. E esses cafés com o auto rendimento dos graos, agrega mais valor ao seu produto,

pois necessita-se de menos graos para obter uma saca de café beneficiada.

4. CONCLUSOES

Os resultados mostraram que o processamento pés colheita influenciou diretamente na
classificacdo e na granulometria do café beneficiado grdo cru. Sendo isso, os tratamentos que se
destacaram, foram as amostras maduras tendo um alto rendimento de peneira, menor indice de
catacdo, e menor classificacdo em defeito quando comparada com as demais. Os métodos de
secagem contribuem diretamente na formacdo de grdos defeituosos quando existem condicdes

irregulares.
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