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RESUMO

Hyptis marrubioides é popularmente conhecida por horteld-do-campo, pertencente a familia Lamiaceae. E uma espécie
caracteristica do Cerrado brasileiro, cujas propriedades antifingicas e inseticidas do seu 6leo essencial ja foram
comprovadas cientificamente. Mediante os varios fatores que influenciam no teor do 6leo essencial, objetivou-se avaliar
a influéncia da condigdo de coleta das inflorescéncias e temperatura de secagem. O experimento foi conduzido no
Laboratério de Biotecnologia e Cultura de Tecidos Vegetal do IFSULDEMINAS, Campus Muzambinho, MG, em
delineamento inteiramente casualizado (DIC), em esquema fatorial 2 x 2, sendo estudadas duas posi¢des de coleta de
inflorescéncias de H. marrubioides na planta matriz (apical e mediana) e duas temperaturas de secagem do material
vegetal (40 e 60°C), totalizando quatro tratamentos, com duas repeticdes. O 6leo essencial foi extraido por meio de
arraste a vapor. Concluiu-se que a posicao apical das inflorescéncias de Hyptis marrubioides apresenta maior teor de
6leo essencial, especialmente quando submetida a temperatura de secagem de 60°C.

Palavras-chave: Horteld-do-campo; Fracgdo volatil; secagem; Dossel da planta.

1. INTRODUCAO

Hyptis marrubioides Epling é vulgarmente conhecida por horteld-do-campo. Faz parte da
familia Lamiaceae, com ocorréncias confirmadas no Centro-Oeste (Goias), Sudeste (Minas Gerais,
Sdo Paulo), Sul (Parana) e dominios fitogeograficos do Cerrado e Mata Atlantica (FLORA DO
BRASIL, 2019).

Os Gleos essenciais sdo responsaveis pela fragrancia particular do vegetal e funcionam como
repelentes naturais produzidos pela propria planta (TAIZ; ZEIGER, 2004).

A producdo de 6leo essencial pode ser afetada por diversos coeficientes, como por exemplo,
a genética e as caracteristicas ambientais em que a planta estd inserida, por esse motivo, as
concentracdes de metabdlitos secundarios podem oscilar até dentro de uma mesma espécie
(CARDOSO, 2001). A propria fisiologia do vegetal pode influenciar no teor e na qualidade dos
6leos essenciais, uma vez que de acordo com Taiz e Zeiger (2004), ao decorrer dos processos de
crescimento, desenvolvimento e estadios fenoldgicos ocorrem mudancas bioquimicas e fisioldgicas.
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As formas de cultivo, colheita e armazenamento estdo relacionadas a quantidade de
compostos quimicos e biomassa que podem ser encontrados nas plantas e, em consonancia com
esses fatores, Ehlertet al. (2013), realcam a necessidade de conhecimento de varios procedimentos a
fim de se conseguir extrair o produto de interesse. Desse modo, objetivou-se identificar quais
condi¢Oes de coleta das inflorescéncias e temperatura de secagem proporcionam maior teor de 6leo

essencial da planta em estudo.

2. MATERIAL E METODOS

O material vegetal para a pesquisa foi coletado a partir de plantas matrizes do genotipo roxo,
que se encontram no Setor de Jardinagem do IFSULDEMINAS - Campus Muzambinho,
Muzambinho-MG. As inflorescéncias foram colhidas por volta das 7 horas da manha.

Foram coletadas inflorescéncias de duas posigdes diferentes da planta matriz: apical e
mediana. A amostra de cada regido da planta foi submetida a estufa de circulagéo e renovacao de ar
em duas temperaturas diferentes de secagem: 40° C e 60°C.

O trabalho procedeu por meio de delineamento inteiramente casualizado (DIC), em esquema
fatorial 2 x 2, contendo 4 tratamentos (2 posi¢Ges de coleta das inflorescéncias submetidos a 2
temperaturas de secagem), com 2 repeticdes, totalizando 8 parcelas.

O material vegetal foi secado por um periodo de 48 horas. A matéria seca da regido apical a
40°C foi de 52,8935 g para cada parcela, e para a mesma posi¢do a 60°C foi obtida massa final de
51,1605 g. Para a posicdo mediana a 40°C foi obtido 43,9105 g para cada parcela e para essa mesma
posicao a 60°C obteve-se 44,7030 g.

Ap06s a conclusdo do processo de secagem e afericdo da massa extraiu-se o 0leo essencial de
cada uma das parcelas. A extracdo da fracdo volatil foi realizada pelo método de arraste a vapor
através do aparelho mini destilador Linaxe, por um periodo de uma hora e trinta minutos.

A separacdo do hidrolato deu-se por particdo liquido-liquido utilizando de um funil de
separacao, efetuando-se trés lavagens do hidrolato com diclorometano. A primeira lavagem foi
efetuada com 10 mL do produto agindo por quinze minutos e as outras duas lavagens foram
executadas com 5 mL do mesmo, atuando por quinze minutos cada.

Os recipientes foram completamente embrulhados em papel aluminio e ndo receberam
tampa. Para que houvesse evaporacdo do diclorometano, o papel aluminio da area superficial dos
recipientes recebeu pequenos furos feitos com lamina. Durante todo o processo de evaporacdo, 0S
frascos ficaram armazenados na capela de exaustdo de gases e foram sendo pesados ao decorrer dos
dias até a obtenc&o de peso constante, o que levou em média quatro dias. E importante ressaltar que
antes do inicio de todo o processo cada recipiente foi etiquetado e pesado individualmente.

Diante da massa obtida, determinou-se o teor percentual do 6leo essencial pela formula:
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T% = Massa do 6leo (g)/X g
Onde:
T= Teor de 6leo expresso em porcentagem.
X (g)= massa seca das inflorescéncias utilizadas para extracdo de éleo/por parcela.
Os dados foram submetidos a andlise de variancia, empregando o software estatistico Sisvar
(FERREIRA, 2011). As médias foram aplicadas ao teste de Scott-Knott, com p < 0,10. Dessa forma,

foi determinado qual tratamento proporcionou maior teor de 6leo essencial.

4. RESULTADOS E DISCUSSOES
A fragdo volatil extraida demonstrou tonalidade amarelo leve e aroma acentuado, nédo

apresentando diferenca visual ou olfativa entre as extragdes.
Foi possivel observar diferencas significativas no teor do dleo essencial de Hyptis
marrubioides para a posicdo apical da planta em relacdo a temperatura de secagem, sendo superior &

60°C (0,0353%). O mesmo néo foi observado para a posi¢cdo mediana da planta (Tabela 1).

Tabela 1. Teor de 6leo essencial de Hyptis marrubioides sob variagdes de temperatura de secagem e
posicao de coleta das inflorescéncias na planta matriz. IFSULDEMINAS — Campus Muzambinho,
Muzambinho, MG, 2019.

Teor de d6leo essencial (%)

Temperatura de secagem (°C) Posicao dos ramos
Mediana Apical
40 °C 0.0086 a* 0.0120b
60 °C 0.0088 a 0.0353 a

*Meédias seguidas da mesma letra na coluna ndo diferem entre si pelo teste Skott-Knott ao nivel de 0,10 % de
probabilidade.

Contrariando esses resultados, ao avaliar o teor de 6leo essencial de Cordia verbenacea DC,
mediante a influéncia do horario de coleta, orientacdo geografica e dossel, com secagem a 60° C,
Souza et al. (2011) verificaram maior teor de 6leo essencial na posicdo mediana da planta em
relacdo a posicéo apical.

Realizando avaliacdo de teor e composi¢do quimica dos 6leos essenciais de trés espécies de
Hyptis, submetidas a diferentes velocidades e temperaturas de secagem, Branquinho (2015)
verificou maior teor de 0leo essencial para especie de Hyptis marrubioides a 35°C e, diferente do
presente trabalho, constatou perdas quando submetido a temperaturas mais elevadas (45°C e 55°C).
No entanto, pode-se atribuir as diferencas no resultado encontrado devido a parte do vegetal
utilizado, uma vez que Branquinho (2015) extraiu o 6leo de folhas de plantas que ndo estavam no

estagio de florescimento e no presente estudo foram utilizadas as inflorescéncias.
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Melo, Radunz e Melo (2004), ao realizarem reviséo de literatura sobre influéncia do
processo de secagem na qualidade de plantas medicinais, verificaram que as temperaturas entre
50°C e 60°C sdo aplicaveis para secagem de muitas plantas medicinais, independente do processo
adotado, rompendo o padrdo indicado por muitos estudiosos que define 40°C como temperatura
méaxima para secagem de espécies fitoterapicas. Sendo assim, observa-se que a temperatura ideal de

secagem varia de acordo com a espécie a ser estudada.

5. CONCLUSOES
A posicéo apical das inflorescéncias de Hyptis marrubioides apresenta maior teor de 6leo

essencial, especialmente quando submetidas a temperatura de secagem de 60°C.
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